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Q.POS DESCRIZIONE

01 - DISPENSA

1.1 1 CELLA SURGELATI

1.8 1 CELLA SALUMI /LATTICINI

1.6 1 CELLA CARNI BIANCHE/CARNI ROSSE

1.3 1 CELLA VERDURE

1.10 1 SCAFFALE COMPONIBILE IN ACCIAIO

1.13 1 TAVOLO SU GAMBE DA 1200 MM

1.12 1 APRISCATOLE

1.14 1 BILICO AUTOMAT. 300KG/200GR

1.15 2 PEDANA PER TUBERI

02 - PREP. VERDURE

2.1 1 PELAPATATE ELE.SU SGABELLO

2.2 1 TAV. LAVORAZIONE LAVAGGIO VERDURA 1800

2.3 1 PATTUMIERA CARRELLATA

2.4 1 TAGLIAVERDURE+BASE+TRAMOGG.AUT-2V-400/3

2.5 1 TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA 1400 MM

2.6 1 LAVAVERDURE AUTOM.CESTO RIBALT.

2.7 1 CENTRIFUGA-CESTO PLAST.

2.8 1 LAVATOIO 2 VASCHE 1200 MM

2.9 2 CARRELLO A VASCA FISSA+FALSO FONDO 140 L

2.10 TAVOLO SU RUOTE 1200 MM

03 - PREP. CARNI

3.1 1 LAVATOIO 1 VASCA 700 MM

3.2 1 CEPPO IN POLIETILENE 50X70 CM C/SPESSORE 20 CM

3.3 1 TAVOLO REFRIG. 290 LT,2 PORTE,ALZATINA

3.4 1 TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA 1300 MM

3.5 1 STERILIZZACOLTELLI A RAGGI UV

3.6 1 AFFETTATRICE VERT. 350MM TRASM.CINGHIA

3.7 1 TRITACARNE 400 KG

3.8 1 HAMBURGATRICE AUTOMATICA

3.9 1 FRIGO DIGITALE 600 LT 1 PORTA -2+10°

3.10 2 TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA 1200 MM

3.11 1 LAVAMANI SU ARMADIO CON COMANDO A PEDALE

3.12 1 AFFETTATRICE A GRAV.350MM TRASM.CINGHIA

3.13 1 BILANCIA AUTOM. BANCO

3.14 1 PATTUMIERA CARRELLATA

04 - PREP. PESCE

4.1 1 FRIGO 400LT 1 PORTA +2/+10

4.2 1 LAVATOIO 2 VASCHE 1200 MM

4.3 1 TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA 1800 MM

4.4 1 STERILIZZACOLTELLI A RAGGI UV

4.5 1 PATTUMIERA CARRELLATA

05 - PREP. PIATTI FREDDI

5.1 1 LAVATOIO 1 VASCA

5.2 1 TAVOLO REFRIG. 290 LT,2 PORTE,ALZATINA

5.3 1 TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA 1000 MM

5.4 1 FRIGO CARRELLO SMART 1PORTA 930L 0/+10°C

5.5 1 STERILIZZACOLTELLI  A RAGGI UV

5.6 1 AFFETTATRICE VERT. 350MM TRASM.CINGHIA

5.7 1 BILANCIA AUTOM. BANCO

5.8 1 CARRELLO GUIDE GRIGLIE X 20GN 1/1,63MM

5.9 1 TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA 1800 MM

5.10 1 LAVAMANI SU ARMADIO CON COMANDO A PEDALE

5.11 1 PATTUMIERA CARRELLATA

5.12 1 BIRIDUTTORE DA BANCO

5.13 1 CUTTER-EMULS.5,5-LAME DENTATE-1 VEL.

06 - UFFICIO DIETISTA

6.1 1 FRIGO 400LT 1 PORTA VETRO +2/+10

07 - COTTURA

7.1 1 CUOCIPASTA RISC. GAS DIRETTO 188+188 L

7.2 1 BRASIERA RISC.DIRETTO CON MESCOLATORE

7.3 1 PENTOLA RISC. GAS INDIRETTO 330L

7.4 1 PENTOLA RISC. GAS DIRETTO 220 L

7.5 2 BRASIERA RIBALTABILE RISC.DIRETTO 96 L

7.6 2 CARRELLO  C/VASCA RIBALTABILE

7.7 1 CAPPA DI ASPIRAZ. A COMPENSAZIONE (IN 4 PEZZI)

7.8 1 FRIGO DIGITALE 1300 LT 2 PORTE -2+10°

7.9 1 TURBO MIXER

7.10 1 LAVAMANI SU ARMADIO CON COMANDO A PEDALE

08 - AREA FORNI

8.1 2 FORNO MISTO ELETTRICO 20 GN 2/1 A LW

10.10 1 FORNO MISTO GAS 10 GN 2/1 A LW CON CAPPA

8.2 1 CAPPA PARETE INOX 304+FILTRI 320X160 CM

9.2 1 ROLL-IN PER AOS 1 PORTA 1600L+2+10°

10.9 1 LAVAMANI SU ARMADIO CON COMANDO A PEDALE

10.8 1 TAVOLO REFRIGERATO 290LT, 2 PORTE C/ALZATINA

10 - COTTURA DIETE

10.4 1 CUOCIPASTA GAS RAPID SYSTEM 1 VASCA

10.1 1 CUCINA GAS TOP 4 FUOCHI 800 MM

10.5 1 CAPPA PARETE INOX 304+FILTRI 280X110 CM

10.6 2 TAVOLO SU RUOTE 1200 MM

11 - CONFEZIONAMENTO

11.1 1 TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA 1800 MM

11.2 1 LAVAMANI SU ARMADIO CON COMANDO A PEDALE

11.3 1 CONFEZIONATRICE SOTTOVUOTO 10 M3/H-BANCO

11.4 1 RULLIERA FISSA A RULLI LUNGHI 2600 MM

11.5 SCAFFALI PER CONTENITORI

11.6 2 CARRELLO C/GUIDE PER 16GN 1/1 +PIANO

11.7 1 BLOCCO SCAFFALATURA SCORREVOLExBACINELLE GN

12 - LAVAGGIO PENTOLE

12.1 1 LAVATOIO PENTOLE 1 VASCA 1280X540 MM

12.2 1 TAVOLO ARMADIO CON ALZATINA 1600 MM

12.3 1 ARM. STOVIGLIE PORTE SCORREVOLI 1400 MM

13 - LAVAGGIO CONTENITORI

13.1 1 LAV.NASTRO HD,EL DXSX 3600 P/H

13.2 2 CAPPA DA ASPIRAZIONE

13.3 2 CARRELLO DI SERVIZIO PIANALE BASSO 900

14 - LOCALE RIFIUTI

14.1 2 PATTUMIERA

15 - VARIE

1 GRIGLIA  E VASCONE A PAVIMENTO
. 10 PILETTA SIFOIDE IN INOX AISI 304-440 MM
. 1 GRIGLIA  E VASCONE A PAVIMENTO
. 2 GRIGLIA  E VASCONE A PAVIMENTO
. 1 GRIGLIA  E VASCONE A PAVIMENTO
. 5 GRIGLIA  E VASCONE A PAVIMENTO

MMDIMENSIONE

1200x 700x 900

810x 1180x 1620

580x 820x 1150

1800x 700x 1000

398x 600x 1143

1400x 700x 1000

1500x 00x 850

630x 820x 900

1200x 700x 1000

665x 900x 500

1200x 700x 900

700x 700x 1000

500x 700x 900

1274x 700x 1000

1300x 700x 1000

700x 630x 560

720x 780x 2000

1200x 700x 1000

500x 500x 850

695x 560x 520

340x 430x 730

703x 620x 1755

1200x 700x 1000

1800x 700x 1000

700x 700x 1000

1274x 700x 1000

1000x 700x 1000

750x 980x 2110

700x 630x 560

340x 430x 730

510x 839x 1700

1800x 700x 1000

500x 500x 850

390x 280x 420

280x 340x 480

703x 620x 1755

730x 1000x 800

1440x 780x 2000

500x 500x 850

1240x 1055x 1783

1208x 1060x 1080

3200x 1600x 500

1021x 1163x 2271

500x 500x 850

1274x 700x 1000

400x 930x 850

800x 930x 850

2400x 1200x 500

1200x 700x 900

1800x 700x 1000

500x 500x 850

390x 610x 330

3000x 640x 910

617x 810x

1400x 700x 1000

1600x 700x 1000

1400x 700x 1800

5200x 1130x 1960

970x 600x 900

2040x 440

440x 440

1240 440

1440 440

1840 440

840 440

2.11 1 LAVAMANI SU ARMADIO CON COMANDO A PEDALE 500x 500x 850

2.12 1 FRIGO DIGITALE 600 LT 1 PORTA -2+10 720x 780x 2000

1.7 1 SCAFFALE COMPONIBILE IN ACCIAIO

1.4 1 SCAFFALE COMPONIBILE IN ACCIAIO

1.5 2 PEDANA

1.2 1 SCAFFALE COMPONIBILE IN ACCIAIO

1.9 1 SCAFFALE COMPONIBILE IN ACCIAIO

5.14 1 FRIGO DIGITALE 1300 LT 2 PORTE -2+10° 1440x 780x 2000

1.11 3 CARRELLO DI SERVIZIO PIANALE BASSO 900 970x 600x 900

7.11 2 CARRELLO PER TEGLIE

7.2a 1 CUCINA GAS 6 FUOCHI 1200mm 1200x 930x 850

10.7 1 AFFETTATRICE A GRAV.350MM TRASM.CINGHIA 695x 560x 520

11.8 2 ARMADIO CALDO SU RUOTE 751x 1000x 1800

5.15 1 TAVOLO SU RUOTE 1200 MM 1200x 700x 900

4 CARRELLO ROLL PACK 700x 600

617x 810 900

3.15 1 CARRELLO PER TEGLIE 735x 555

4.6 1 CARRELLO PER TEGLIE 735x 555

5.16 1 CARRELLO PER TEGLIE 735x 555

320x 450x 600

525x 395x 600

2000x 900x 900

1455x 1290x 900

1305x 1255x 900

1175x 1130x 900

900x 900x

5800x 3200x 500

09 - AREA ABBATTIMENTO

10.2 1 FRY-TOP 1/2 MOD.400mm 400x 930x 850

10.3 1 ELEMENTO NEUTRO 400 MM 400x 930x 850

1200x 1200x 400

9.1 1 ABBATTITORE PER CARRELLO 180KG 20 GN2/1 1400x 1260x 2230

13.4 1 LANCIA PER LAVAGGIO CARRELLI

LEGENDA ATTREZZATURE
Q.POS DESCRIZIONE

16 - DISTRIBUZIONE SELF-SERVICE

16.1 1 ELEMENTO PORTA VASSOI/POSATE/PANE 862 MM

16.2 1 ELEMENTO BAGNOMARIA 3 GN

16.3 1 SOLLEVATORE PIATTI RISCALDATO-2 CILINDRI

16.4 1 ELEMENTO ANGOLARE INTERNO 90°-TOP INOX

16.5 1 ELEMENTO NEUTRO SU VANO A GIORNO

16.6 1 ELEM.  3GN CON ARMADIO REFRIGERATO

16.7 1 LAVAMANI SU ARMADIO CON COMANDO A PEDALE

16.8 4 CARRELLO CON SUPPORTI PER 30 GN-EN 1/1

16.9 5 TAVOLO 6 POSTI

16.10 8 TAVOLO 4 POSTI

17 - LAVAGGIO VASSOI

17.1 1 TAVOLO PRELAVAG+VASCA D>S1200MM

17.2 1 LAVASTOVIGLIE CAPPOTTINA 1180 P/H

17.3 1 CAPPA PER LAVASTOVIGLIE A CAPPOTTINA

17.4 1 TAVOLO SERV. LAVAST. CAR/SCAR 1200MM

17.5 1 TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA 1800 MM

17.6 1 ARM. STOVIGLIE PORTE SCORREVOLI 1400 MM

MMDIMENSIONE

800x 800x 1500

1200x 825x 870

840x 465x 930

825x 825x 870

1600x 825x 870

1200x 825x 870

500x 500x 850

1355x 610x 1460

1200x 745x 1170

668x 815x 1507

666x 570x 900

1200x 600x 910

1800x 700x 1000

1400x 700x 1540

18 - DEPOSITO

16.2a 1 ELEMENTO BAGNOMARIA 4 GN 1600x 825x 870

23 TAVOLO 6 POSTI

17 TAVOLO 4 POSTI

18.1 2 SCAFFALE COMPONIBILE IN ACCIAIO

LEGENDA ATTREZZATURE
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Planimetria generale intervento con indicazione delle attrezzature


	28/028 Progetto arredi

